
ДЕСЕРТЫ/DESSERTS
АннА ПАвловА 
Anna Pavlova
............................................................................................490 р

Чизкейк «Тульский Пряник»
 Cheesecake “Tula pryanik” 
............................................................................................390 р

«кококорн»
Cococorn
............................................................................................350 р

крем-брюле «кАмея»
Creme brulee “Cameo”
............................................................................................350 р

«свинья-коПилкА»
“Piggy bank“
............................................................................................510 р

мАмин любимый цвеТок
My mother’s favorite flower
............................................................................................550 р

медовик с мороженым из воскА
Honey cake with wax ice-cream
............................................................................................490 р

МОРОЖЕНОЕ/ICE-CREAM
слоёный рожок с Пломбиром По «ГосТу»
Puff pastry with rich ice-cream “GOST-standard”
............................................................................................250 р

сорбеТ из облеПихи
Sea buckthorn sorbet
............................................................................................250 р

сорбеТ из мАлосольных оГурцов
Half-sour pickles sorbet
............................................................................................250 р

ЗАКУСКИ/APPETIZERS

слАдкие ТомАТы и сезонные яГоды
Cherry tomatoes and seasonal berries
............................................................................................350 р

хумус из ГорохА, овощи и ЧиПсы из лАвАшА
Pea hummus, vegetables with pita chips
............................................................................................210 р

соТе из шПинАТА, лисиЧки и Трюфельный 
ГоллАндез
Spinach saute, chanterelles
and truffle hollandaise
............................................................................................590 р

фермерскАя буррАТА, сезонные овощи и ПесТо 
из сАдовой зелени 
Farmer’s burrata, seasonal vegetables and garden 
greens pesto 
............................................................................................490 р

сАлАТ из ПеЧёной свёклы
с муссом из АдыГейскоГо сырА
Roasted beetroot salad with Circassia cheese 
............................................................................................410 р

скумбрия, мАлосольные оГурцы, сельдерей и яблоко
Mackerel, half-sour pickles, celery and apple
............................................................................................290 р

«крАб Под шубой»
“Crab under fur coat” 
............................................................................................890 р

брускеТТА с дикой форелью слАбой соли, зелёным 
сАлАТом и оГуреЧнАя сАльсА
Bruschetta with slightly salted wild salmon,
green salad and cucumber salsa
............................................................................................450 р

вАфельные ТрубоЧки со вкусом бородинскоГо хлебА 
и форшмАк из коПЧёной скумбрии 
Crispy waffle rolls with Borodinsky bread flavour
and smoked mackerel forshmak 
............................................................................................550 р

Пышки из белой рыбы с соусом ремулАд
White fish donuts with remoulade sauce
............................................................................................390 р

зАПеЧенный кАмАмбер, луковые крекеры
и вАренье из ревеня
Roasted camembert, onion crackers and rhubarb jam
............................................................................................850 р

АссорТи домАшних мясных деликАТесов
Homemade charcuterie assorted
............................................................................................950 р

ПАшТеТы с луковым вАреньем и ГоряЧие ТосТы
из ржАноГо хлебА
Pâtés with onion jam and hot rye bread
............................................................................................750 р

ТАрТАр из Говяжьей вырезки с мяГким сыром
и ТёПлой бриошью
Beef tartare with cream cheese and warm brioche
............................................................................................850 р

косТный мозГ с мАриновАнными овощАми 
Bone marrow with pickled vegetables
............................................................................................610 р

ПИРОЖКИ
Pirozhki

1шт./1 piece.......................................................................80 р

ХЛЕБ С МАСЛОМ
Bread & butter

............................................................................................250 р

ИКРА/CAVIAR
икрА ЧёрнАя осеТровАя
Sturgeon black caviar
/30 г/ 2900 р.............../125 г/ 10900 р.........../250 г/ 19900 р

икрА крАснАя лососёвАя
Salmon red caviar 
/30 г/ 490 р................/125 г/ 1900 р.............../250 г/ 3700 р

олАдьи из ПшениЧной или ГреЧневой муки
Wheat or buckwheat pancakes
............................................................................................250 р

СУПЫ/SOUPS
холодный свекольник с сорбеТом из оГурцА
Cold beet soup with cucumber sorbet
............................................................................................290 р

окрошкА нА домАшнем квАсе с ПАсТрАми из 
Говяжьей Грудинки
Okroshka on homemade kvass with brisket pastrami
............................................................................................350 р

русско-финскАя ухА
Russian-Finnish ukha
............................................................................................650 р

суП-лАПшА с куриным рулеТом и яйцом
Noodle soup with chicken roll and egg
............................................................................................350 р

НЕ МЯСО/VEGETARIAN

ПАТиссоны с Чесноком и зеленью, сливоЧные 
ТомАТы
Patty pan with garlic, herbs and creamy tomatoes
..........................................................................................390 р

кАрТошкА с лисиЧкАми
Potato with chanterelles
..........................................................................................450 р
домАшняя ПАсТА кАПунТи с зелёным Горошком
и рикоТТой 
Home-made capunti pasta with green peas 
and ricotta 
..........................................................................................390 р

сТейк из кАПусТы с воздушным диким рисом
и смеТАной
Cabbage steak with wild muri and sour cream 
..........................................................................................390 р

A LA CARTE
14:00 - 1:00

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ УЖИНЫ
ОТ ИГОРЯ ГРИШЕЧКИНА 

Каждый четверг в 19:00!
Шеф-повар лично готовит и представляет 

уникальные специалитеты со всей России,
попробовать которые можно только здесь

и сейчас.

Специальное сет-меню - 5000 рублей.
Винное сопровождение - 2800 рублей.

За более подробной информацией 
обращайтесь

к администратору.

 IGOR GRISHECHKIN CHEF’S TABLE
Every Thursday at 7 pm our chef presents

and cooks
infrequent Russian products

 which you can try only right here right now.

Special set menu - 5 000 rub per guest. 
Wine Pairing - 2 800 rub per guest.

For any questions please contact our manager. 

ЗАВТРАКИ/BREAKFAST
ПН-ПТ/MO-FR 7:00-11:00; СБ-ВС/SA-SU 7:00-12:00

ОСНОВНОЙ КУРС/MAIN COURSE

сом ГоряЧеГо коПЧения, ПАТиссоны и лисиЧки
Hot smoked catfish, patty pan and chanterelles 
............................................................................................990 р 

ТрескА в водорослях из лукА Порея, желе из семян 
фенхеля и ПенА со вкусом моря
Cod, leek, fennel jelly and sea fragrant foam
............................................................................................990 р 

дикАя форель, сливоЧный ПТиТим и сАльсА 
из оГурцА
Wild trout, creamy ptitim
and fresh cucumber salsa
............................................................................................990 р

ПАсТА из ГреЧневой муки с крАбом 
Buckwheat pasta with crab
............................................................................................790 р

ПереПёлкА, фАршировАннАя ПеЧёным кАрТофелем 
и ГрибАми
Quail stuffed with baked potatoes
and mushrooms
..........................................................................................1200 р

кулебякА с уТкой и фуА-ГрА
Kulebyaka with duck and foie gras
............................................................................................950 р

цыПлёнок ТАбАкА с зелёным сАлАТом
Chicken tabaka with green salad
..........................................................................................1100 р

Пельмени с кроликом в бульоне из ПеЧёных 
овощей со смеТАной
Rabbit dumplings in baked vegetables broth
with sour cream
............................................................................................790 р

«кАшА из ТоПорА».
зелёнАя ГреЧкА с белыми ГрибАми и Томлёными 
Говяжьими щёЧкАми
“Kasha iz topora“.
Green buckwheat porridge
with porcini mushrooms and stewed beef cheeks
............................................................................................650 р

Томлёный Говяжий язык, морковь По-корейски 
и кАрТофельный крем
Stewed beef tongue, Korean carrots
and potato cream
............................................................................................850 р

«сТейк мясникА» с ПеЧёными овощАми, соус 
из квАсА
“Skirt steak” with baked vegetables, kvass sauce  
............................................................................................990 р

фермерский бурГер с ЧиПсАми из корнеПлодов
Farmer’s burger and root vegetables chips 
............................................................................................850 р

КЛАССИКА «КОКОКО» 
из 11 Перемен. 

То, ЧТо нужно обязАТельно ПоПробовАТь.

COCOCO CLASSICS
11 courses must try menu

4200 р

 винное соПровождение из 4-х Перемен 
Four courses wine pairing 

2500 р
Только при заказе всеми гостями за столом

Available only for all the guests at the table 

Обратитесь за дополнительным меню к официанту
Please refer to your server for additional menu

WWW.KOKOKO.SPB.RU/SHOP
 - магазин Кококо, где вы можете приобрести 

подарки и выпечку от нашего ресторана
—

 - gift certificates, bakery and pastry from our 
restaurant


